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Pentole
Pentola

Zen

Design di gusto contemporaneo dallo stile inconfondibile, di
alta qualita, grande resa estetica e perfetta funzionalita.
L'utilizzo di un metallo nobile come I'acciaio inossidabile
18/10, inalterabile nel tempo, garantisce la massima igiene e
sicurezza nel contato con gli alimenti, assicura eccellenti
prestazioni, una lunga durata e un aspetto sempre brillante.
La tecnologia innovativa smart-heating, impiegata nella
realizzazione del fondo sandwich, ottimizza la distribuzione
del calore e garantisce la migliore resa nei consumi energetici.
| coperchi sono formati in modo che il vapore che si creain
cottura ritorni all'interno della pentola senza sgocciolare dai

bordi.
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gas induzione elettrica vetroceramica lavastoviglie microonde per alimenti
Adatto a tuttii piani cottura anche induzione.
DESCRIZIONE ART. EAN
Pentola Zen con coperchio cm. 16 53700085 8004740024137
Pentola Zen con coperchio cm. 20 53700065 8004740024120
Pentola zen con coperchio cm. 24 53700045 8004740024113
m Tutte le fasi della produzione sono sottoposte a controlli severi secondo le procedure del
SYSTEM SERVICE sistema qualita UNI EN ISO 9001:2015 certificato da G-Certi Co., Ltd.
Materiali

Acciaio inox 18/10 inalterabile nel tempo, garantisce massima igiene e sicurezza nel contatto con gli alimenti, eccellenti
prestazioni, lunga durata e un aspetto sempre brillante; alluminio puro ad alto spessore nella calotta del fondo, per ottimizzare
la distribuzione del calore e ottenere la migliore resa nei consumi energetici.

Fondo
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Un triplo strato ad alto spessore, adatto a tutte le fonti di calore (Gas,
Piastra elettrica, Vetroceramica e Induzione). Per migliori risultati di cottura sia
nella cucina tradizionale che nella cucina dietetica senza grassi.

ALLUMINIO

INOX PER INDUZIONE
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